CAPRIGLIANO

JHGEid

LAZIO
Indicazione Geografica Tipica
CHARDONNAY

UVAGGIO: Chardonnay in purezza.
TIPOLOGIA DEL TERRENO: tufaceo.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato.
RESA PER ETTARO: 80 g.li uva/ha.
PRODUZIONE MEDIA ANNUA: 8000 bottiglie.
VINIFICAZIONE: raccolta delle uve a giusta maturazione. Le uve vengono
il sottoposte a criomacerazione (circa 5 °C per 24 ore) a cui segue una
r‘ soffice pigiatura e una fermentazione a temperatura controllata.
PiAN _:JA ‘ AFFINAMENTO: in botti d'acciaio e successivamente in bottiglia.

DEGUSTAZIONE: colore giallo paglierino con riflessi dorati, al naso si rivela

iﬂ p r in un intreccio di frutta gialla, frutti tropicali su cui spicca la banana ma
A 1 : anche aromi freschi di menta, salvia e fiori bianchi. In bocca risulta essere
;! un vino strutturato e acido, opulento, sapido e appagante che ben

ripropone le suggestioni avvertite al naso.

_ GRADAZIONE: 13% vol.
CAPRIGLIANO | TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C.
CHARDONNAY

Azienda Agricola CAPRIGLIANO

Localita Madonna delle Grazie, 1
01030 Corchiano (VITERBO)
Tel. 4390761 575008
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SAUVIGNON BLANC

CAPRIGLIANO

LAZIO
Indicazione Geografica Tipica
SAUVIGNON BLANC

UVAGGIO: Sauvignon Blanc in purezza.

TIPOLOGIA DEL TERRENO: tufaceo.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato.

RESA PER ETTARO: 70 q.li uva/ha.

PRODUZIONE MEDIA ANNUA: 5000 bottiglie.

VINIFICAZIONE: raccolta delle uve a giusta maturazione. Le uve vengono
sottoposte a criomacerazione (circa 5 °C per 24 ore)cui segue una soffice
pigiatura e una fermentazione a temperatura controllata.
AFFINAMENTO: in botti d'acciaio e successivamente in bottiglia.
DEGUSTAZIONE: colore giallo paglierino con riflessi dorati, al naso offre
un bouquet aromatico e pungente, con sentori caratteristici del vitigno
e profumi verdi come oliva, peperone, finocchio e timo. In bocca & ampio
e avvolgente, caratterizzato da una nota fresca, buona mineralita e
profondita aromatica.

GRADAZIONE: 13% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C.
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LAZIO
Indicazione Geografica Tipica
MERLOT e SANGIOVESE

UVAGGIO: Merlot e Sangiovese.

TIPOLOGIA DEL TERRENO: tufaceo.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato.

RESA PER ETTARO: 80 g.li uvarha.

PRODUZIONE MEDIA ANNUA: 6000 bottiglie.

VINIFICAZIONE: separata per le singole varieta, le uve vengono
accuratamente selezionate e pigiate, quindi fatte fermentare

a temperatura controllata. Dopo alcuni giorni subiscono una leggera
spremitura proseguendo con la fermentazione malolattica spontanea.
AFFINAMENTO: maturazione in acciaio e affinamento in bottiglia.
DEGUSTAZIONE: colore rosso rubino carico e brillante, al naso offre
profumiintensi e persistenti, con note floreali di frutti di bosco unite

a profumi terziari di corteccia, violetta ed esuberanti spezie che
conferiscono a questo vino freschezza e nitidezza alla nota olfattiva.
Al palato e deciso e persistente, ma allo stesso tempo morbido e fresco,
con tannini presenti ma equilibrati.

GRADAZIONE: 13% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18-20°C.
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